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Vi star ogsa for

mad-ud-af-huset
til festen derhjemme

Ved allergener, henvend jer venligst til tjenerpersonalet!
Vores brgd kan serveres glutenfrit.



BRUNCHBUFFET

Brunchen foregar typisk fra kl. 10.30 - hvor I eventuelt byder velkommen
til jeres geester, herefter serveres brunchen fra buffeten.
Vi daekker op med friske blomster og kaffe/te, gkologisk aeblejuice/appelsinjuice
samt isvand szettes pa alle borde.
Varighed er typisk 3-4 timer.

VELKOMST
Husets velkomst (mousserende vin med frisk hyldeblomst- eller rabarbersaft)
Hyldeblomst- eller rabarbersaft til bgrnene

BUFFET:
Raraeg med purleg
Brunchpglser med ketchup
Ristede bacon
Fasaneriets egen varmrgget laks pa spregde landsalater og sauce verte
Udvalg af gode oste samt skaereost med Nice oliven
Udvalg af paleeg (skinke, rullepgse og spegepalse)
Stegte kartofler
Langtidsbagte tomater med pesto
Frisk opskaret frugt
Yoghurt med musli og baercoulis (serveres i sma glas)
Friskbagte lyse og mgrke morgenstykker
Friskbagt rugbrad
Friskbagte croissanter
Hjemmebagte pandekager med sirup
Smer og 2 slags marmelade
/ZDble- og appelsinjuice / kaffe/te, isvand

Pris pr. kuvert ... 395- inkl. velkomst
Pris pr. kuvert ... 355, ekskl. velkomst
Barn mellem 2-11 4r ... %2 pris

Drikkevarer tilbydes efterfglgende ud fra
restaurantens barpriser




FROKOSTBUFFET
1

Ved afholdelse af frokostselskab pa Fasaneriet, kan det vaere som falgende:
Velkomstdrink pa balkonen med udsigt til Ledreborg Gods og Golfbane.
Vi skaenker hvidvin ved borderne, hvor I ogsa vil nyde maden.
Vi gor klar til kaffe/te samt en avec. Dagen igennem serveres stort udvalg
af kolde drikkevarer og mulighed for at afslutte med natmad ved ca. 20-21 tiden.
Varighed er typisk 6-8 timer. Prisniveau ligger mellem 800-995,-

FORRET
Fasaneriets hjemmerggede laks med sauce verte
Fiskefrikadeller med grov remoulade og citron
Caesarsalat med kylling, hvidlagsbrgdcroutoner og parmesan
Hertil hjemmebagt bred og smer

HOVEDRET
Helstegt oksefilet stegt med hvidleg
Porchetta “Ttaliensk rullesteg med krydderurter og aebler”
Sma stegte gourmet-kartofler vendt med krydderurter
Stilktomatsalat med feta, rgdlgg og oliven
Marineret aspargessalat
Pestomarineret pasta med broccoli
Spidskalssalat med abrikoser og kerner
Tzatziki med hvidlgg og agurk
Hummus af kikeerter med hvidlgg

OST
3 europeeiske oste med oliven og druer
Hertil rustikt brgd og kiks

DESSERT

Chokoladebrownie med frisk frugt og syrnet vaniljecreme
eller hjemmelavede jordbeerteerter "i ssesonen’

Pris pr. kuvert ... 465,-




FROKOSTBUFFET
2

FORRET
Skiver af Fasaneriets koldrggede laks med sauce verte
Laksemousse af Fasaneriets rggede laks med knaekbrgd
-, Stegt kalvecarpaccio med olivenolie, sprade kapers og rucola
Raget dyrekglle med Karl Johan mayo, sprad ost og syltede rgdlag
Hertil hjemmebagt brgd og smer

HOVEDRET
Helstegt oksemgrbrad
Sprgdstegt kylling
Sma stegte gourmet-kartofler vendt med krydderurter
Grgn salat af edamamebgnner, asparges, spinat, agurk, granne tomater
Grgnsagsteerte
Cherrytomatsalat med mozzarella, redlgg og oliven
Melonsalat med vindruer og baer i en sgd dijon dressing
Phila dressing med krydderurter

DESSERTBUFFET
Mazarinkage, Gateau Marcel chokoladekage og pannacotta
med rort is og friske frugt

Pris pr. kuvert ... 475,-



TRADITIONEL
FROKOSTBUFFET

Karrysild med % aeg og aebler
Marinerede sild med rgdlgg og kapers
Smarstegt radspeettefilet med grov remoulade og citron
Fasaneriets varmrogede laks med sprgde salater og sauce verte
Ag og handpillede rejer med tomat og mayonnaise

Friskstegt ribbensteg med hjemmelavet rgdkal
Mgrbradbgf med blgde lgg og hjemmelavet agurkesalat
Gammeldags hgnsesalat med bacon
Krydderfrikadeller

3 slags oste med abrikoschutney, oliven og vindruer
Hertil hjemmebagt brgd, rugbrad og kiks

Lun aeble crumble med creme fraiche

Pris pr. kuvert ... 435,-




STOR TRADITIONEL
FROKOSTBUFFET

FORRET
Karrysild med % aeg og aebler
Marinerede sild med rgdlgg og kapers
Stegte sild med dijon i eddikelage
Smerstegt radspeettefilet med grov remoulade og citron
Raget hellefisk med karseaeggecreme

HOVEDRET
Porchetta “Italiensk rullesteg med krydderurter og aebler”
Mgrbradbgf med champignon & la creme
Roastbeef med pickles og peberrod
Lun leverpostej med bacon
Tarteletter med hgns i asparges

DESSERTBUFFET
3 slags oste med abrikoschutney, oliven og vindruer
Hertil hjemmebagt brgd, rugbrad og kiks

ZAblemazarinteerte bagt med mandler og perlesukker
Hertil syrnet vaniljecreme

Pris pr. kuvert ... 475,-




OM FESTEN...

Velkomstdrink pa balkonen med udsigt til Ledreborg Gods og Golfbanen
Vi har deekket paent op med friske blomster og stofservietter
Vi skeenker hvidvin og isvand inden i seetter jer.

Hele aftenen serveres stort udvalg af kolde drikkevarer indenfor
gl, sodavand, gkosafter & alkohol frie produkter.

Efter middagen gor vi klar med kaffe/te samt en cognac/bailey

Som afslutning kan vi tilbyde en af vores mange forskellige natmads forslag
Varighed pa sadan en fest er typisk 6-8. timer

Prisniveau ligger mellem kr. 995,- til 1.095,-

TIL DEN HELT STORE FEST KAN VI TILBYDE:
Spisning pa 1. salen med velkomst og 3 retters menu

Derefter gar I ned i vores Restaurant og bar omrade hvor vi har
gjort klar med kaffe/te, dbnet baren for fadgl og lette drinks

Her er mulighed for booke band eller diskotek til den festlige dans
I har direkte udgang til vores store flotte terrasse med varme i
parasollerne og hygge. Som afslutning pa den gode fest,

kan I afslutte med Vores populeere grillpglser pa terrassen.
Varighed pa sadan en fest er typisk 8-10. timer

Prisniveau ligger mellem kr. 1.095 til 1.495,-



AFTENBUFFET
1

FORRET
Pestobagt laks pa sma landsalater med hvidlggsstegte keemperejer
anrettet med friske krydderurter og purlggscreme
Romainesalat med Fasaneriets egen dressing, grillet kylling,
sprgd crouton og hgvlet parmesan
Hertil hjemmebagt brgd og smer

HOVEDRET
Langtidsstegt oksefilet
Indbagt svinemgrbrad med bacon

Flgdegratineret kartofler med porre
Stilktomatsalat med balsamicobagte
Cherrytomater, mozzarella og oliven

Spinatteerte

Bandpastasalat med tomatpesto, semi-dry tomater,
sukkereerter, forarslag og broccoli Tzatziki

OST
3 slags oste med abrikoschutney, oliven og vindruer
Hertil hjemmebagt brgd, rugbrad og kiks

DESSERT
Citronteerte med marengs pa toppen

Pris pr. kuvert ... 495,-




AFTENBUFFET
2

FORRET
Fasaneriets varmrggede laks med sauce verte
Rart laksemousse med eerteskud og knaekbrgd
Fasanrilette
Seranoskinke med melon
Hjemmebagt brgd og smer

HOVEDRET
Rosa stegt kalveculotte
Langtidsstegt kalkun stegt med hvidlgg og estragon
Kartoffeltimbale
Romainesalat med Fasaneriets egen dressing,
sprgd crouton og hgvlet parmesan
Ramarineret broccoli salat med peanuts, rosiner og redlgg
Pestomarinerede grilltomater
Grgnsagsteerte
Phila dressing
smgrpisket urtebordelaise

DESSERT
Gateau Marcel chokoladekage
med hindbaersorbet og marineret ananas
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Pris pr. kuvert ... 495,-
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AFTENBUFFET
3

FORRET
Fasaneriets ferskrgget laks med purlggsemulsion
Stegt kalvecarpaccio med olivenolie, sprgde kapers og syltede rgdlag
Skiver af rgget dyrekglle med Karl Johan mayo, syltede bggehatte og bagt ost
Hjemmebagt brgd & smer

HOVEDRET
Langtidsstegt oksemgrbrad
Hvidlggsstegt lammeculotter
Kylling Diablo
Indbagt kartoffel i butterdej med lgg og timian
Bagte rodurter af efterarets grgnsager
Haricotverte salat med rgdlog
Baconbagt porre
Bearnaise sauce

OST
3 slags oste med abrikoschutney, oliven og vindruer
hertil hjemmebagt brgd, rugbrad og kiks

DESSERT
Hvid chokolade fragilité
med passionssorbet, sprgdt og frisk frugt

Pris pr. kuvert ... 475,- for 3 retter
Pris pr. kuvert ... 535,- for 4 retter




MENU
1

FORRET
Rart laksetatar med krydderurter og dijon,
hertil hjemmebagt bred og smer

MELLEMRET
Grillede friske kammuslinger
med eertepuré og smegrpisket hummercreme
Hertil hjemmebagt brgd og smer

HOVEDRET
Rosastegt kalveryg med kartoffeltimbale, smgrdampet springlgg,
hvidlggsristede skovsvampe, langtidsbagte tomater,
hertil kalveglace

DESSERT
Chokolade marcelkage
med marineret ananas salat, ngddeknas og hindbaersorbet

Pris pr. kuvert ... 475,- for 3 retter
Pris pr. kuvert ... 535,- for 4 retter




MENU
2

FORRET
Pestobagt laks med sprgd crouton, sauce verte, serteskud og
sma landsalater, hertil hjemmebagt brad og smer

HOVEDRET
Helstegt kalvefilet med ristede gourmetkartofler, spinat timbale, timiansbagte
top gulergdder og radlgg hertil bourgognesauce

DESSERT
Hvid chokolade fragilité med ananassalat vendt med frisk mynte,
hertil mangosorbet og sprgd karameltwil

Pris pr. kuvert ... 475,- for 3 retter

MENU
3

FORRET

/ Fasaneriets varmrogede laks, skiver af ferskrgget laks og laksemousse
anrettet med purlggsemulsion og krydderurter,

hertil hjemmebagt brgd & smar

HOVEDRET
Helstegt kalvemgrbrad med sma stegte gourmetkartofler vendt i persille,
grgnsagstimbale, dampede asparges og springlag,
hertil bourgognesauce

DESSERT
Is 4 la Alaska med breendt marengs pa toppen, beercoulis og spradt

Pris pr. kuvert ... 515,- for 3 retter



FORRET
Fasaneriets fisketallerken med ristet kammusling,
hvidlggsstegte keemperejer og lynstegt tun.
Tomatpesto purlggsemulsion og friske krydderurter .
hertil hjemmebagt brgd og gourmetsmer

MELLEMRET
Skiver af rgget dyrekglle med Karl Johan Mayo, syltede bggehatte,
bagt ost og sprgd malt, hertil hjemmebagt brgd & gourmetsmer

HOVEDRET
Helstegt oksemgrbrad med indbagt kartoffel i filodej, baconbagt porre,
selleripure og kraftig redvinssauce

DESSERTTALLERKEN
Gateau marcel chokoladekage og nougatmazarin,
hertil vaniljeis, hindbeersorbet, karameltwil og frisk frugt efter arstiden

Pris pr. kuvert ... 510,- for 3 retter
Pris pr. kuvert ... 560,- for 4 retter

RESTAURANT FASANERIET

Skottehusvej 12 e 4320 Lejre e www.fasaneriet.dk e restaurant@fasaneriet.dk



